
DOLCE AMORE
dolce vita

FESTA

250.- / par personne ( inclus une coupe de champagne Dom Pérignon )
840.- / 2 personnes ( inclus une bouteille de champagne Dom Pérignon )

cAPODANNO FESTIVO - 31.12.24



&

Volaille jaune en deux façons, millefeuille de Volaille jaune en deux façons, millefeuille de 
pommes de terre Truffé, légumes & jus corsépommes de terre Truffé, légumes & jus corsé

- - ou - 
Bar de ligne, espuma de pommes de terre, lé-Bar de ligne, espuma de pommes de terre, lé-

gumes et sauce au Champagne gumes et sauce au Champagne 

- - ou -

Risotto Homard - citron et Truffe noireRisotto Homard - citron et Truffe noire

Granité aux agrumes de SicileGranité aux agrumes de Sicile Brie Truffé, sucrine et vinaigrette aux noixBrie Truffé, sucrine et vinaigrette aux noix

Noix de Saint Jacques poêlées aux Noix de Saint Jacques poêlées aux 
champignons des bois et beurre aux épiceschampignons des bois et beurre aux épices

- - ou - 
Foie gras au torchon, chutney de mangue Foie gras au torchon, chutney de mangue 

et brioche toastéeet brioche toastée

Pan-Seared Scallops with wild mushrooms 
and spiced butter

- - ou- 
Duck liver in a cloth, mango chutney, and 

toasted brioche

Yellow poultry two ways, Truffled potato 
millefeuille, vegetables & hearty jus

-  -  ou - 
Sea bass, potato espuma, vegetables and Cham-

pagne sauce 

- - ou -

Lobster Risotto with lemon and black Truffle

Sicilian citrus granita Truffled Brie, sucrine and walnut vinaigrette

amuse-bouche

anti-pasti

 pia!i

sorbe!o formaggio

dolci
& &

« Amalfi Perla »« Amalfi Perla »
Citron basilicCitron basilic

« Amalfi Perla »
Lemon Basil

Panettone de minuit, clémentine et noixPanettone de minuit, clémentine et noix Midnight panettone with clementine and walnuts

Coeur de Saumon fumé, Caviar, Coeur de Saumon fumé, Caviar, 
crème acidulée et bliniscrème acidulée et blinis

Smoked Salmon heart, Caviar, 
sour cream, and blinis

Buon anno a tu!i !
Menu végétarien sur demande - Vegetarian menu on demandMenu végétarien sur demande - Vegetarian menu on demand



RESERVATION

ADRIEN CARRU : +41 79 953 32 26
trattoria@amore-amore.ch

www.amore-amore.ch

20h00
NYE DINNER

21h00
ITALIAN LIVE SHOW

SURPRISE GUEST 23h00
DJ

MUSIC DJ ALL NIGHT LONG

00h00
NYE CELEBRATION

FACCIAMOFESTA



AUTORISATION DEBIT DE CARTE DE CRÉDIT 

 

DATE	: ______/______/_______ 

Je soussigné(e)  _____________________________________ 

autorise la Société «	SPICES SA – Amore Amore	» à débiter sur ma carte de 
crédit la somme de	: 

Montant en CHF : 

INFORMATIONS CARTE DE CREDIT	: 

Type de carte : VISA / MASTERCARD / AMEX 

Numéro de carte de crédit : 

Titulaire de la carte : 

Date d’expiration : /   (MM/AA) 

Code CVV :  (3 derniers chiffres au dos de votre carte) 

Adresse e-mail :  

Date de la réservation : 

Signature du titulaire :  

MAJORATION EN CAS D’ANNULATION	: 

48 heures pour une annulation d’un convive non présent sans majoration (dans la limite de 5 
annulations), passé ce délai nous facturerons le nombre de personnes réservé au départ. 2 
semaines pour annulation d’un banquet sans majoration, passé ce délai nous facturerons 50% 
du montant de la facture et dans le cas d’une annulation à 48 heures de l’évènement 100% du 
montant global sera exigé. * 

*LES FRAIS D’ANNULATION SERONT PRELEVES DIRECTEMENT SUR LA CARTE DE CREDIT FOURNIE POUR 
LA RESERVATION. 

En cas d’informations supplémentaires veuillez appeler au 022 310 39 90 

Il est important de noter que ce mode de paiement entraîne un supplément de 3 % sur le 
montant total de la transaction. Toutefois, ce supplément peut être évité en choisissant de 
payer par virement bancaire. 

Victoria

Victoria


