
Aperitivo Amore
ASSORTIMENT DE PICCOLO À PARTAGER (HORS PROSCIUTTO) · 69 

Selection of small bites to share (Excluding prosciutto)

Piccolo
FOCACCIA · 9
Focaccia, Romarin

OLIVES VERTES· 9
Green Olives

PROSCIUTTO DI BLACK ANGUS · 24
Viande séchée Black Angus 80g

TARTARE DI POMODORO · 9
Tartare de Tomates, Basilic, Ail & 

Huile d’Olive Extra Vierge

BRESAOLA · 18
Bresaola

SMALL BITES

GRANA PADANO · 11
Grana Padano cubes

 STRACCIATELLA · 18
Pickles & Croutons

En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez vous adresser à notre personnel qui vous 
renseignera volontiers.

Prix en CHF | TVA 8.1% et service inclus |  Végétarien |  Al forno

Provenance : Poulet / Boeuf / Veau / Pain > Suisse-France ; Bar > Espagne ; Calamars /
Crevettes / Gambas > Argentine-Thailande ; Dinde / Bresaola > France-Italie-Suisse  ; 

Thon jaune > Philippines ; Moule, Vongoles > Italie.

SEXY BURRATA · 29 
Burrata, Carpaccio de tomates cœur de bœuf, Basilic & 

Huile d’Olive
Burrata, beefsteak Tomato Carpaccio, Basil & Olive Oil

MELANZANE ALLA PARMIGIANA · 28
Aubergines, Sauce Tomate, Mozzarella & Grana Padano

Eggplant, Tomato Sauce, Mozzarella & Grana Padano

POLPETTINE ALLA SICILIANA · 30 
Boulettes de Viande de Bœuf à la Sauce Tomate 

Beef meatballs in Tomato Sauce

ARANCINI AL TARTUFO· 29
Arancini truffés & copeaux de truffe
Black truffle arancini, truffle shavings

VITELLO TONNATO · 34 
Tranches de Veau, Câpres & Sauce Tonnata

Cold sliced veal, Capers & Tuna Sauce

CALAMARI FRITTI E GAMBERI · 30 
Friture de Calamars, Crevettes & Sauce Tartare

Fried Squid, Shrimps & Tartare Sauce

FIORI DI ZUCCA FRITTI · 24
Beignets de Fleurs de Courgette & Sauce Tartare

Fried Zucchini Flowers & Tartare Sauce

CARPACCIO DI MANZO · 34
Carpaccio de Bœuf, Huile de Basilic, Grana Padano & Cerfeuil

Beef Carpaccio, Basil Oil, Grana Padano & Watercress

lunch time
PLAT DU JOUR · 25 
Servi avec une Salade Verte

Served with green salad

& InsalateAntipasti

Pizzette al Forno
BRESAOLA & STRACCIATELLA · 26 

Bresaola & Stracciatella

TARTUFO NERO · 30 
Truffle cream & Black Truffle

ALLA NORMA · 19 
Eggplant & Ricotta



MEZZE MANICHE ALLA NORMA· 29
Sauce Tomate, Aubergines, Ricotta salée & Basilic

Tomato Sauce, Eggplant, Salted Ricotta & Basil

FETTUCCINE AL PESTO DI PISTACCHIO · 30
Pesto de Pistache maison & Pistaches Concassées

Homemade pistachio pesto & crushed pistachios

RIGATONI CACIO E PEPE · 32
Pecorino Romano & Poivre Noir

Pecorino Romano & black pepper

LASAGNA · 31 
Sauce Bolognaise, Mozzarella & Grana Padano

Bolognese sauce, mozzarella & Grana Padano 

PACCHERI AL MANZO· 37
Emincés de bœuf sautés, Sauce Tomates et Grana Padano

Slow-Cooked Beef Strips

SPAGHETTI AL GAMBERI · 38 
Gambas, Tomates Cerises & Bisque

King prawns, cherry tomatoes & Shellfish Bisque

LINGUINE ALLE VONGOLE · 38 
Palourdes, Ail, Piment, Huile d’Olive & Persil Frais

Clams, Garlic, Chilli, Non-Alcoholic White Wine, Olive Oil
& Fresh Parsley

TAGLIATELLE ALL’ASTICE· 85 

Homard, Bisque, Tomates Cerises, Zeste de Citron
Lobster, Shellfish Bisque, Cherry Tomatoes, Lemon Zest

RISOTTO ZAFFERANO E GAMBERI  · 42 

Gambas, Safran & Citron 
King prawns, saffron & lemon

Pasta & Risotti

Contorni
PATATINE FRITTE · 9

French Fries

PATATE AL FORNO · 10
Roast potatoes & Rosemary

INSALATA VERDE · 9
Green Salad

VERDURE ALLA GRIGLIA · 12
Grilled Vegetables

SPAGHETTI AL POMODORO  · 14
Tomato Sauce

CAVIAR OSCIETRE ROYAL · 120
Caparian 30g

BLACK TRUFFLE · 8                                                                                                                  
/ gramme

BRANZINO · 42
Filet de Bar grillé
Grilled Sea bass fillet

PICCATA DI POLLO  AL LIMONE · 39
Fine Escalope de Poulet, Sauce au Citron & Thym

Chicken Escalope, Lemon Sauce & Thyme

SCALOPPINA ALLA MILANESE · 47
Escalope de Dinde à la Milanaise, Roquette,

Tomates Cerises, Grana Padano, Sauce Marinara
Milanese Turkey Escalope, Arugula, Cherry Tomatoes, Grana Padano & 

Marinara Sauce

TAGLIATA DI MANZO · 49
Faux-filet de Bœuf grillé au four Mibrasa, Roquette,
Tomates Cerises, Grana Padano, jus de bœuf corsé 

Mibrasa-grilled beef striploin, arugula, cherry tomatoes, Grana Padano 
& rich beef jus

Carni & Pesci

Supplemento



La vita è una festa 
quando c’è amore, un buon piatto di 

pasta e la compagnia giusta.

Tiramisu

PISTACCHIO · 17 
Crème à la pistache, biscuit au café, 

nappage à la pistache 
Pistachio cream, coffee biscuit, pistachio topping 

NUTELLA · 17 
 Crème classique, biscuit au chocolat, 

nappage au Nutella 
Classic cream, chocolate biscuit, 

Nutella topping 

CLASSICO · 14 
Crème classique, biscuit au café, 

nappage au cacao 
Classic cream, coffee biscuit, cocoa topping 

FRAGOLA · 17 
Crème au mascarpone et à la fraise, biscuit 

à la fraise, nappage à la fraise 
Strawberry mascarpone cream, 

strawberry biscuit, strawberry topping 

PANNA COTTA DELL AMORE · 14
Panna Cotta Vanillé, Coulis de Fruits Rouges

Vanilla Panna Cotta, Red Berry Coulis

PAVLOVA  · 17
Meringue, ganache montée passion, mangue & ananas frais, sauce passion acidulée

Meringue, whipped passion fruit ganache, fresh mango & pineapple, tangy passion fruit sauce 

TRITTICO AL CIOCCOLATO · 17
L’intensité du chocolat dans un équilibre délicat et raffiné

The intensity of chocolate in a delicate and refined balance

LA PERFETTA LEMON MERINGUE · 17
Tarte au Citron Meringuée

Lemon Meringue Pie

AFFOGATO PISTACCHIO · 12 

Glace à la Pistache & Ristretto chaud
Pistachio ice cream & hot ristretto

GELATO O SORBETTO · 6
Glace ou Sorbet (coco, vanille, orange, panna, chocolat, framboise)

Ice cream or sorbet (coconut, vanilla, orange, panna, chocolate, raspberry)

Dolce


